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ESZTERHAZY KAROLY KATOLIKUS EGYETEM
PEDAGOGUSKEPZO KOZPONT

3300 Eger, Eszterhazy tér 1. Liceum, Il. em. 326.
Tel.: +36-30/358-5008

E-mail: tovabbkepzes@uni-eszterhazy.hu

Szakiranyu tovabbképzési program cime:
Bor- és gasztroturizmus menedzser szakiranya tovabbképzési szak

Jelentkezési feltétel: A képzésben legalabb alapképzési szakon szerzett oklevéllel rendelkezok vehetnek részt.

Keépzési ido félévekben meghatarozva: 2 félév

A szakképzetség megszerzéséhez osszegyiijtendd kreditek szama: 60 kredit

A szakképzettség oklevélben szerepld megnevezése: Bor- és gasztroturizmus menedzser

A képzési program révid tartalma, fontosabb informaciok:

A képzés soran elsajatithato kompetencidk:

ismerik a turizmus alapfogalmait és keresleti tendenciait

ismerik a turisztikai termék- és keresleti tendenciait

ismerik a kiilonboz6 bor- és gasztroturisztikai termékek szakszerti tervezését és menedzselését
képesek a turisztikai termékek piaci pozicionalasara és beillesztésére a térségi kinalatba
képesek a hatékonysaghoz sziikséges térségi 6sszefogasok, partnerkapcsolatok kialakitasara
képesek a gasztronomiai rendezvények és tematikus utak szervezésére és menedzselésére.

Tudaselemek, megszerezhets ismeretek:

a turizmus rendszerével és gazdasagaval kapcsolatos alapismeretek
turisztikai kozigazgatasi és teriiletfejlesztési ismeretek

tizleti vallalkozasi és jogi ismeretek

turisztikai eréforrasokkal kapcsolatos ismeretek

turisztikai marketing és bormarketing ismeretek

turisztikai termékfejlesztés- és termékmenedzsment ismeretek
szallashely és vendéglatas ismeretek

gasztronomia kultira, korszerli taplalkozasi, borgasztronomiai ismeretek
projekttervezési és menedzsment ismeretek

attrakcio- és rendezvényszervezési ismeretek

Személyes adottsagok, készségek:

rendszerszemlélet

problémamegoldo képesség

Kreativitas

j6 kommunikacios képesség

egyiittmiikodési képesség, csapatmunkara vald alkalmassag

A szakképzettség alkalmazasa konkrét kérnyezetben, tevékenységrendszerben:

Konkrét kérnyezet Tevékenységrendszer
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e Gasztrondmiara €s borra e A bor- és gasztronomiaban rejl turisztikai eréforrasok
specializalodott turisztikai és feltarasa (gasztronomiai kultara hagyomanya)
vendéglaté vallalkozasok e A mezdgazdasagi termeldk, helyi élelmiszertermelékkel

val6 egyiittmiikodés

o Egyedi, helyi turisztikai termék és kinalati elemek
kialakitasa (étel-, és italkiilonlegességek és programok

o Turisztikai egyestiletek, Civil e A mezdgazdasagi termeldk, helyi élelmiszertermeldkkel, és
szervezetek, Hagyomanyo6rzo egyéb turisztikaivallalkozasokkal valo egyiittmiikodés
egyestiletek e Helyi attrakcionak szamit6 rendezvények szervezése

(fézéversenyek, borkdstolas)

e Egyedi, helyi turisztikai termék és kindlati elemek
kialakitasa (étel-, és italkiilonlegességek és programok)
e Szakmai tandcsadas

o TMD szervezet e A bor- és gasztrondmiaban rejl6 turisztikai er6forrasok

feltarasa (gasztronomiai kultiira hagyomanya)

e A mezdgazdasagi termeldk, helyi élelmiszertermelokkel és
egyéb turisztikai vallalkozdsokkal valo partnerség
kialakitasa

e Egyedi, helyi turisztikai termék és kinalati elemek
kialakitésa (étel-, és italkiilonlegességek és programok)

Tartalmi kovetelmények:

A képzés elvégzése utan a hallgatok képesek lesznek komplex szemléletben kezelni és menedzselni a
kiilonb6z0 bor- és gasztroturisztikai termékeket.

a kinalat tervezésénél és kialakitasanal a turizmus keresleti tendenciainak folyamatos kovetése mellett
nagy gondot forditanak a helyi élelmiszertermeldk és gazdalkodok mind szélesebb korli bevonasara a
termékkialakitasba, a térség gasztronomiai hagyomanyainak figyelembe vételével.

A végzett szakemberek hosszu tavon gondolkodnak, tisztaban vannak a termékfejlesztés és marketing
alapvetd kérdéseivel, a jelenlegi turisztikai adottsagokkal és azok fejlesztési lehetoségeivel, a
turisztikai kisvallalkozasok miikddtetésének specialis kérdéseivel.

Képesek a komplex szemléletmod kialakitasara, a fejlesztéshez sziikséges forrasok feltarasara és
megszerzésére, a turistak és a helyi k6zosségek érdekeit egyenrangtian kezelik, a térségben miikodo
vallalkozasokat és non-profit szervezeteket 6sszefogjak.

A menedzsment feladatok koziil kiilonds hangsuly keriil az egyiittmiikodési készég kialakitasara,
valamint az innovativ otletek termékké alakitasara.

A szakképzetség szempontjabol meghatarozo ismeretkorok, és a fobb ismeretkorokhoz rendelt kreditérték:

Ismeretorok Kredit

Alapozo ismeretek: 17 kredit

A turizmus rendszere, kornyezete (a turizmus definicidja; az agazat felépitése, miikodési
mechanizmusa, komplex rendszere, irdnyitésa)
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Turisztikai kozigazgatas és teriiletfejlesztés (az allam modern politikai értelmezése; az
allamapparatus és a kozigazgatas; regionalis politika, turizmuspolitika; és a teriiletfejlesztés
kapcsolata)

Uzleti vallalkozasok és jogi alapismeretek (a véllalkozis kornyezete; piaci mechanizmusok;
vallalkozasi formak; vallalkozas alapitasa és menedzselése; munkajogi fogalmak; munkaviszony
1étesitése, megsziintetése)

Turizmus és gazdasag Magyarorszagon és Europaban (a turizmus és a kornyezet tényezdinek
kolesonhatasai; a turizmus szektor szerepe a gazdasagban, foglalkoztatasban, a turizmus
multiplikator hatdsai; turizmus az Eur6pai Unidban)

Szakismeretek: 27 kredit

Turisztikai eréforrasok és termékek (a turizmus foldrajzi alapjai; tarsadalmi, természeti,
kulturalis er6forrasok; a turizmus tarsadalmi, gazdasagi, kdrnyezeti hatasai; a turisztikai termék)

Bor- és gasztroturizmus termékmenedzsement (Bor— és gasztroturizmus jellemzdi, borturizmus
feltételei; borutak; gasztronémia, mint turisztikai termék)

Turizmus marketing (a turisztikai marketing sajatossagai, aktualis turisztikai trendek, piaci
szegmentacid, marketing mix elemek alkalmazasa, a turisztikai termék arculatanak kialakitasa,
arképzési modok, értékesitési csatorndk, vallalati és desztinacid marketing)

Szallashely- és vendéglatas menedzsment (a szallashelyek csoportositasa, mindsitési
szempontok, szallodai szolgaltatasok, szallodai munkaszervezés és munkakdrok vendéglato
iizletek csoportositasa, mindsitése; szolgaltatasok; munkaszervezés és munkakorok)

Gasztronomiai kultira (a gasztronomiai kultura torténete, a magyar gasztronomia; az étkezés
alkalmai; nemzetek konyhaja; gasztronomia és turizmus)

Bor- és italismeret (az italok csoportositasa, élettani hatasaik; borvidékek, a borok fajtai; a borok
mindsége, technoldgiai szabalyozas)

Bormarketing (a hazai és nemzetkozi borpiac jellemz6i; borvidékek sokszintisége, borrégiok,
kulturai; a bor, mint befektetési alternativa; a magyar ¢€s kiilfoldi borok marketingje)

Szakmai gyakorlati ismeretek: 12 kredit

Gasztroturizmus esettanulmanyok (a gasztronomiai turizmus jelentdsége, gasztronomiai

srer

esettanulmanyok fesztivalokrol gourment eseményekrol)

Attrakei6 és latogatémenedzsment (az attrakcio fogalma, turisztikai kereslet- kinalat ujabb
trendjei, jellemz0 turistatipusok, a latogato élménye, a vonzerd hatokore, a latogatdmenedszment
feladatai, orokségturizmus, tematikus utak menedzselése)

Projekttervezés (a projekttervezés folyamata és modszerei, az 6tlett6l a megvalositasig, elemzési
modszerek: brainstorming, SWOT, STEP, BCG matrix, problémafa, Logframe matrix; bels6 és
kiils6 kornyezet elemzése; tevékenységi kor meghatarozasa, human eréforras, pénziigyi,
marketing, tevékenységi és miikddési terv, szervezeti felépités; monitoring)

Szakdolgozat: 4 kredit

Szakdolgozat konzultacié
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Mindosszesen:

60

Szakdolgozat kreditértéke: 4 kredit
Kotelez6 szakmai gyakorlat: kk (kritérium kdvetelmény) 5x4=20 6ra (1hét)
A Bor- és Gasztroturizmus Nyari Egyetemen valo részvétel elfogadhato.

Tovabbi informaciok:
https://tovabbkepzes.uni-eszterhazy.hu/szakiranyu-kepzesek

Elérhetoségek:
tovabbkepzes@uni-eszterhazy.hu
Telefonszam: +36303585008
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